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HERZLICH

Willkommen

im Schlossrestaurant in Waidhofen an der Ybbs.

Wir freuen uns, Sie mit frisch zubereiteten Speisen verwéhnen zu durfen.
GoOnnen Sie sich eine kleine Auszeit vom Alltag!
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Montag bis Sonntag Sonn- und Feiertage
Fruhstuck Fruhstuck

von 07:00 Uhr bis 10:00 Uhr von 07:00 Uhr bis 12:00 Uhr
Mittagessen Mittagessen

von 12:00 Uhr bis 14:00 Uhr von 12:00 Uhr bis 14:00 Uhr

Snacks an der Sundowner Bar Snacks an der Sundowner Bar

von 14:00 Uhr bis 21:00 Uhr von 14:00 Uhr bis 18:00 Uhr

Abendessen Abendessen

von 18:00 Uhr bis 22:00 Uhr von 18:00 Uhr bis 22:00 Uhr
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KULINARIK &

Genuss

Das Schlossrestaurant im Schloss an der Eisenstrasse erwartet Sie mit stilvollem Ambien-
te zum besonderen Genuss. Hier geniel3en Sie Uber den Dachern von Waidhofen einen
traumhaften Ausblick auf die Stadt.

Dazu servieren wir Innen die feine Mostviertler Kiiche und
internationale Kulinarik a la carte.

Wir bieten Ihnen Kdéstlichkeiten wie frisch zubereitete Forelle aus dem glasklaren Wasser
der Ybbs. Das delikate Mostschaumsuppchen mit den besten Zutaten aus dem Mostvier-
tel. Und Klassiker wie ein zartes, knusprig ausgebackenes Wiener Schnitzel.

Far das Couvertgedack erlauben wir uns € 4,60 pro Person zu verrechnen.
Die Preise verstehen sich inklusive aller Steuern und Abgaben.




MOST WELCOME

Wir freuen uns,
Sie mit unseren saisonalen & regionalen
SPEISEN zu verwdhnen.

Das Schloss an der Eisenstrasse

Fur das Couvert Gedeck erlauben wir uns € 4,60 pro Person zu verrechnen.
Die Preise verstehen sich inklusive aller Steuern und Abgaben.




TAGLICH ZU HABEN

Carpaccio vom Rind &H©
mit mariniertem Rucola, Parmesan, Pesto, Pinienkernen

und Tomaten
€ 15,50

BIO gebratener Ziegenkase auf Blattsalat ¢H-©
mit Honig, Melone und Walnussen
€13,90

BIO Schafskase aus dem Mostviertel ¢H°
mit Herbst-Salat, Pesto und gerdsteten Pinienkernen
€ 12,90

BIO Kraftige Rinderbouillon A¢6t
mit Frittaten oder Griefsnockerl und Wurzelgemuse
€ 5,90

BIO Kirbiscremesuppe #-°
mit Granatapfelkerne und gerdsteten Kurbiskernen

€6,90
V' =vegan
A. glutenhaltiges Getreide E. Erdnuss L. Sellerie P. Lupinen
B. Krebstiere F. Soja M. Senf R. Weichtiere
C. Ei G. Milch und Laktose N. Sesam

D. Fisch H. Schalenfrlichte O. Sulfite



TAGLICH ZU HABEN

Schloss Salat , Caesar’s” Style A#&P-6.0
mit Parmesan, Tomaten, Ei und Croutons
€12,90

Alternativ zum auswahlen:
Gegrillte Hihnerstreifen A¢P.6.0
€ 18,50

Gegrillte Garnelen (4 Stlick) A#8€P60O
€ 18,90

Schloss-Toast A¢60

(Romerbrot mit Krauterschinken, Spiegelei, und Edamer)
Auch als Vegetarische Variante moglich

€12,90

Kirbis Girasoli 69
mit Salbeisauce, Parmesan und Petersilienol
€ 18,80

BIO Schwammerlgrostl ©°
mit Spiegelel, Tomaten und Jungzwiebel
€ 18,90

BIO Hausgemachte Kasespatzle #¢¢°
mit Rostzwiebeln, Bergkase und Blattsalat
€18,90

BIO gebratene Polentaschnitte mit Schafskase ©-©

auf Kirbisragout und Rucola mit grilnem Ol
€ 18,40



TAGLICH ZU HABEN

Wiener Schnitzel vom Kalp A6

mit Petersilienerdapfeln und Preiselbeeren
€ 29,90

Huftsteak vom Alpenrind A¢L°

mit Krautersaitlinge, Wurzelgemuse, Mini-Erdapfel und Portwein-Jus
€ 28,90

Sous-Vide Maishuhnerbrust , Supreme” A¢GLMO
auf cremige Fregola-Sarda, Gemusebouquet
und zarte Dijon-Senfsauce
€ 25,90

Gegrilltes Ybbsforellen Filet P60
auf Kurbisrisotto, Grillgemuse und WeilRwein Veloute
€ 26,90

BIO Hausgemachter Zwetschkenknodel A¢6H
mit Zimtzuckerbrosel, Vanillespiegel und Zitronenobers
€9,90

.Schloss Dessertteller” 4660
Schokokdchlein mit flussigem Kern, Fruchtsorbet

und Erdbeerragout
€10,90

Hausgemachter Apfelstrudel A#¢¢"H

mit Vanilleeis und Schlagobers
€ 6,90
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