
 

MOST WELCOME 

 

 

Wir freuen uns,  

Sie mit unseren saisonalen & regionalen  

SPEISEN zu verwöhnen.  

 

 

Das Schloss an der Eisenstrasse 
 

 
4,60 pro Person zu verrechnen. 

Die Preise verstehen sich inklusive aller Steuern und Abgaben. 

 

 

 

 

  



      = vegetarisch  

 

TÄGLICH ZU HABEN 
 

 
Hohenlehner Birnenrohschinken G,H,O 

mit Spargelterrine auf Salatnest,  
Bärlauchpesto und Erdbeeren  

4,30 
 

 
BIO Schafkäse G,H,O 

mit Balsamico Erdbeeren, Spargelsalat, 

und Bärlauchpesto 

 
 

 
 A,C,D,G,O 

mit Parmesan, Kirschtomaten  

und Knoblauch-Croutons 

 

 
Alternativ zum auswählen: 

gegrillte Hühnerstreifen A,C,D,G,O                               

5,80 
 

 

gegrillte Garnelen (3 Stück) A,B,C,D,G,O            
 

 
 

 
 

Schloss-Toast A,C,G,O 
(Römerbrot mit Kräuterschinken, Spiegelei und Edamer) 

 

 

 



      = vegetarisch  

 

TÄGLICH ZU HABEN 
 

 
Kräftige Rinderbouillon A,C,G,L 

mit Frittaten oder Grießnockerl 

6,90 

 
Bärlauch-Cremesuppe G,O 

mit Brotchips 

7,50 

 
 
 

Spargel-Duett C,G,O  
mit Birnenrohschinkenmantel, Petersilienkartoffeln 

und Sauce Hollandise 

7,90 

 
Vegetarische Variante: Spargelduett C,G,O  

mit Zucchinimantel und Petersilienkartoffeln   

Sauce Hollandise 

18,20 

 

Bärlauch-Agnolotti A,C,G,O  

mit Bergkäse, Bärlauchsauce, Kirschtomaten   

und Paprikakonfetti 

14,90 

 

 

 
Ybbstaler Forellenfilet vom Grill  A,D,G,O 

mit Bärlauch-Risotto, glasierter Karottenvariation  

und Weißwein-Veloutè 

24,80 
 



      = vegetarisch  

 

TÄGLICH ZU HABEN 
 

 
Gebratene Maishühnerbrust  A,C,G,O 

mit gegrilltem Spargel, Cherrytomaten  

und Taglioni mit Tomatensauce 

1,90  

 
Wiener Schnitzel vom Kalb G,A,C,O 

mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren 

27,90 
 

 
Rinderfilet Surf and Turf G,B,M,O 

mit Café de Paris-Sauce, Jakobsmuscheln,  

Spargel im Birnenrohschinkenmantel und Süßkartoffelpüree 

45,90 
 

 
 

 
 Schloss Dessertteller A,C,F,G,H,O 

Schokoküchlein mit flüssigem Kern, Birnensorbet  

und Beerenragout 

9,50 

 
Hausgemachter Apfelstrudel A,C,G,H 

mit Vanilleeis 

7,20 
 

 

 
 

__________________________________________________________________________________________________________________ 

A. glutenhaltiges Getreide     E. Erdnuss       L. Sellerie P. Lupinen 

B. Krebstiere      F. Soja       M. Senf                 R. Weichtiere 

C. Ei      G. Milch und Laktose N. Sesam 

D. Fisch      H. Schalenfrüchte  O. Sulfite 


