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Birnen-Zimt Haferlkuchen

Ein leckeres Dessert fir die kalte Jahreszeit, das jeden verzaubert.

Zutatenliste fiir ca. 12 Haferlkuchen:

250 g Mehl

1 TL Backpulver

3 Eier

125 g weiche Butter

125 g Rohrzucker

250 g reife Birnen, geschalt, geristet, klein gewiirfelt
1 EL Zitronensaft

1TLZimt

1 Prise Salz

Fiir das Topping:
150 g Butter

6 EL Puderzucker
6 EL Mascarpone
1 Prise Zimt

Zuerst die Birne schalen und anschlieend in kleine Wiirfelchen schneiden. Damit sie sich nicht verfarben mit etwas
Zitronensaft betraufeln. Danach die Butter mit Zucker, Salz und Zimt cremig riihren, Eier beifligen und rihren, bis die
Masse hell ist. Mehl mit Backpulver mischen und einriihren. Zum Abschluss Birnenwirfelchen daruntermischen. Teig
in die vorbereiteten, eingefetteten Tassen fiillen. In der Mitte des Backofens bei 180°C 20-25 Minuten backen. Fir
das Topping weiche Butter mit Puderzucker rihren bis die Masse hell ist. Mascarpone und Zimt beifligen. Die
Zimtbuttercréme in einen Spritzsack fiillen, und damit die Haferlkuchen garnieren! Gutes Gelingen!
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