
 

Herzlich Willkommen 

 

Wir freuen uns, Sie mit unseren CLASSIC und 

VEGETARISCHEN MENÜS zu verwöhnen. Falls Sie doch 

etwas anderes wünschen, finden Sie ergänzend noch unsere 

Gerichte, die TÄGLICH ZU HABEN sind  

(einige gegen Aufpreis für unsere HP-Gäste). 
 

Liebe Gäste, wir möchten Sie höflich bitten, 

Ihre Restaurant-Belege zu unterschreiben. 

DANKE! 

 
 

Die Preise verstehen sich inklusive aller Steuern und Abgaben. 

 

 

  



  



 

UNSERE EMPFEHLUNG 

 
Most Melone 

 

 

 

Grüner Veltliner Terassen 2025 
Weingut Markus Huber 

Reichersdorf  Traisenthal 

 
 

 

Intimus 2021 
Cabernet Sauvignon 

Cabernet Franc and Merlot 

Hauseigenes Cuvée von Weingut Markus Schuller  

Oggau, Neusiedlersee-Hügelland 

 

 

 

 

Dirndlbrand  
 

 

 

 

 

 

 



VEGETARISCHES MENÜ 

 
 

Spargel-Erdbeeren Salat G,L,H,O 

mit Ziegenkäse und karamellisierten Walnüssen 
9,90 
 

*** 
 

Spargelschaum Cremesuppe A vegan  
mit Croutons und Kräuteröl 

6,90 
 

*** 
 

Bulgur-Bowl A,C,H,O, Vegan  
mit Kichererbse, Spargel, Bärlauch, Kohlrabi und Soja-Dip 

4,90 
 

*** 
 

Birnen-Joghurt-Mousse A,G,H,O 
mit Zimtgranola und Minze 

8,50 
 

*** 
 

Käseauswahl 
7,90 
 

 

 

 
 

 

 

 



CLASSIC MENÜ 

 

Carpaccio vom Rind  A,G,H,O 
mit mariniertem Rucola, Grissini, Parmesan und bunten 

Kirschtomaten 
11,90 

 
*** 

 

Kräftige Rindsbouillon A,C,G,L,O 
mit Kaspressknödel und Schnittlauch 

5,60 
 

*** 
 

Rosa gebratenes Beiried  A,C,G,L,O 

mit Kartoffel-Lauch Strudel, Karottenduett, gegrilltem Fenchel 
und Rotwein Jus 

5,90 
 

oder 

 

Gegrilltes Saiblingsfilet D,G,O 
mit Buchweizen Risotto, gebratenen Pak Choi,  
Zucchini Gemüse und Weißwein-Zitrus-Velouté 

4,90 
 

*** 
 

Klassisches Tiramisu A,C,G,O 
auf Erdbeeren Concase und Minze 

8,50 
 

*** 
 

Käseauswahl 
7,90 



TÄGLICH ZU HABEN 
Einige Gerichte gegen Aufpreis für unsere HP-Gäste 

 
 

Carpaccio vom Rind G,H,O 
mit mariniertem Rucola, Parmesan, Pesto, Pinienkernen  

und Kirschtomaten 

15,50 

 
BIO gebratener Ziegenkäse auf Blattsalat G,H,L,O 

mit Honig, Melone und Walnüssen 

 

 
BIO Schafkäse aus dem Mostviertel G,H,O 

mit Vogerl-Nuss Salat, marinierten Eierschwammerl, Pesto 

und Beeren 

2,90 

 
Schloss Salat  A,C,D,G,O 

mit Parmesan, Kirschtomaten, Ei  

und Croutons 

 

 
Schloss Salat  A,C,D,G,O 

mit Parmesan, Kirschtomaten, Ei, Croutons  

und gegrillte Hühnerstreifen                              
 

 

 

Schloss Salat  A,B,C,D,G,O 

mit Parmesan, Kirschtomaten, Ei, Croutons 

 und gegrillte Garnelen (4 Stück)  
 

 

 
Schloss-Toast* A,C,G,O 

(Römerbrot mit Kräuterschinken, Spiegelei, und Edamer) 
 

 



__________________________________________________________________________________________________________________ 

A. glutenhaltiges Getreide     E. Erdnuss       L. Sellerie P. Lupinen 

B. Krebstiere      F. Soja       M. Senf                 R. Weichtiere 

C. Ei      G. Milch und Laktose N. Sesam 

D. Fisch      H. Schalenfrüchte  O. Sulfite 

TÄGLICH ZU HABEN 
Einige Gerichte gegen Aufpreis für unsere HP-Gäste 

 

 

BIO Kräftige Rinderbouillon A,C,G,L 
mit Frittaten oder Grießnockerl und Wurzelgemüse 

90 

 
Eierschwammerl Cremesuppe A,L,O Vegan 

mit Schnittlauch und Croutons 

7,50 

 

 

BIO Gebratenes Sommergemüse auf Polenta-Creme O vegan 

mit Karotten, Radieschen, Erbsen und Kräuteröl 

7,90 
 

 
BIO Schwammerlgröstl C,O  

mit Spiegelei und Kirschtomaten 
8,90 

 

 

BIO Eiwerschwammerlragout A,C,G,O  

mit Serviettenknödeln und Sauerrahm 
80 

 

 
BIO Hausgemachte Käsespätzle A,C,G,O 

mit Röstzwiebeln, Bergkäse und Blattsalat 

8,90 
 

 
BIO Hausgemachte Marillenknödel A,C,G,H 

mit Vanillespiegel und frischer Minze 
 

 
*Auch als Vegetarische Variante möglich 

 
 = vegetarisch  



TÄGLICH ZU HABEN 

Einige Gerichte gegen Aufpreis für unsere HP-Gäste 

 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb A,C,G 

mit Petersilienerdäpfeln und Preiselbeeren 

 
 

 

Hüftsteak vom Alpenrind A,G,L,O 
mit sautierten Eierschwammerl, Mini Kartoffeln, Parmesanschaum und 

Portwein-Jus 

 
 

 

Sous- A,C,G,L,M,O 
auf cremige Fregola-Sarda, Gemüsebouquet  

und zarte Dijon-Senfsauce 

 
 

 

Gegrilltes Ybbsforellen Filet D,G,L,O 

auf Eierschwammerlrisotto, Grillgemüse und Weißwein Veloute 

 26,90 
 

 
A,C,G,O 

Schokoküchlein mit flüssigem Kern, Fruchtsorbet  

und Erdbeerragout 

 
 

 

Hausgemachter Apfelstrudel A,C,G,H 
mit Vanilleeis und Schlagobers 

 

 
 


