Herzlich Willkommen

Wir freuen uns, Sie mit unseren CLASSIC und
VEGETARISCHEN MENUS zu verwéhnen. Falls Sie doch
etwas anderes wuinschen, finden Sie ergdnzend noch unsere
Gerichte, die TAGLICH ZU HABEN sind
(einige gegen Aufpreis fur unsere HP-Gaste).

Liebe Géaste, wir mochten Sie hoflich bitten,
Ihre Restaurant-Belege zu unterschreiben.
DANKE!

Fur das Couvert Gedeck erlauben wir uns € 4,60 pro Person zu verrechnen.
Die Preise verstehen sich inklusive aller Steuern und Abgaben.







UNSERE EMPFEHLUNG

Most Melone
€770

Griner Veltliner Terassen 2025
Weingut Markus Huber
Reichersdorf — Traisenthal
1/81 €6,20

Intimus 2021
Cabernet Sauvignon
Cabernet Franc and Merlot
Hauseigenes Cuvée von Weingut Markus Schuller
Oggau, Neusiedlersee-Hugelland
1/81€ 7,00

Dirndlbrand
€ 6,30



VEGETARISCHES MENU

Spargel-Erdbeeren Salat ¢-H°

mit Ziegenkase und karamellisierten Walntissen
€ 9,90

*x*x

Spargelschaum Cremesuppe A Veo"
mit Croutons und Krauterol
€ 6,90

**kx

BU|QUT-BOWI A,C,H,0, Vegan
mit Kichererbse, Spargel, Barlauch, Kohlrabi und Soja-Dip
€ 14,90

**kx

Birnen-Joghurt-Mousse A¢H°
mit Zimtgranola und Minze
€ 8,50

*x*x

Kaseauswabhl
€ 7,90



CLASSIC MENU

Carpaccio vom Rind A¢H©
mit mariniertem Rucola, Grissini, Parmesan und bunten
Kirschtomaten
€11,90

**kx

Kraftige Rindsbouillon A¢6L©
mit Kaspressknodel und Schnittlauch
€ 5,60

**kx

Rosa gebratenes Beiried #¢¢-°
mit Kartoffel-Lauch Strudel, Karottenduett, gegrilltem Fenchel

und Rotwein Jus
€ 25,90

oder

Gegrilltes Saiblingsfilet °¢°
mit Buchweizen Risotto, gebratenen Pak Choi,

Zucchini Gemuse und WeilRwein-Zitrus-Velouté
€ 24,90

*x*x

Klassisches Tiramisu #¢¢°
auf Erdbeeren Concase und Minze
€ 8,50

**xx

Kaseauswabhl
€ 7,90



TAGLICH ZU HABEN

Einige Gerichte gegen Aufpreis fir unsere HP-Géaste

Carpaccio vom Rind ¢H©°
mit mariniertem Rucola, Parmesan, Pesto, Pinienkernen
und Kirschtomaten
€ 15,50

BIO gebratener Ziegenkase auf Blattsalat ¢H-©
mit Honig, Melone und Walnussen
€13,90

BIO Schafkase aus dem Mostviertel ¢H©°
mit Vogerl-Nuss Salat, marinierten Eierschwammerl, Pesto
und Beeren
€12,90

Schloss Salat , Caesar’s” Style A¢PGO
mit Parmesan, Kirschtomaten, Ei
und Croutons
€12,90

Schloss Salat , Caesar’s” Style A¢P6GO
mit Parmesan, Kirschtomaten, Ei, Croutons

und gegrillte Hihnerstreifen

€ 18,50
Aufpreis zur Halbpension € 3,90

Schloss Salat , Caesar's” Style ABCPGO

mit Parmesan, Kirschtomaten, Ei, Croutons

und gegrillte Garnelen (4 Stiick)

€ 18,90
Aufpreis zur Halbpension € 3,90

Schloss-Toast* A¢6©
(Romerbrot mit Krauterschinken, Spiegelei, und Edamer)
€12,90



TAGLICH ZU HABEN

Einige Gerichte gegen Aufpreis fir unsere HP-Géaste

BIO Kraftige Rinderbouillon A¢¢+

mit Frittaten oder Griel3nockerl und Wurzelgemise
€ 5,90

Eierschwammerl Cremesuppe A1© Vegan
mit Schnittlauch und Croutons
€7,50

BIO Gebratenes Sommergemiise auf Polenta-Creme ©vesn
mit Karotten, Radieschen, Erbsen und Krauterol

€17,90
Aufpreis zur Halbpension € 3,90

BIO Schwammerlgréstl ©°
mit Spiegelei und Kirschtomaten \'a

€ 18,90
Aufpreis zur Halbpension € 3,90

BIO Eiwerschwammerlragout A¢:¢° Y
mit Serviettenknodeln und Sauerrahm

€19,80
Aufpreis zur Halbpension € 3,90

BIO Hausgemachte Kasespatzle #<¢°
mit Rostzwiebeln, Bergkdse und Blattsalat

€ 18,90
Aufpreis zur Halbpension € 3,90

BIO Hausgemachte Marillenknédel A<¢H
mit Vanillespiegel und frischer Minze
€9,90

*Auch als Vegetarische Variante moglich

V' = vegetarisch

A. glutenhaltiges Getreide E. Erdnuss L. Sellerie P. Lupinen
B. Krebstiere F. Soja M. Senf R. Weichtiere
C.Ei G. Milch und Laktose N. Sesam

D. Fisch H. Schalenfriichte O. Sulfite



TAGLICH ZU HABEN

Einige Gerichte gegen Aufpreis fir unsere HP-Géaste

Wiener Schnitzel vom Kalb #¢¢
mit Petersilienerdéapfeln und Preiselbeeren

€ 29,90
Aufpreis zur Halbpension € 6,90

Huftsteak vom Alpenrind A&L°
mit sautierten Eierschwammerl, Mini Kartoffeln, Parmesanschaum und
Portwein-Jus

€ 28,90
Aufpreis zur Halbpension € 6,90

Sous-Vide Maishuhnerbrust , Supreme®” A¢6LMO
auf cremige Fregola-Sarda, Gemisebouquet
und zarte Dijon-Senfsauce

€ 25,90
Aufpreis zur Halbpension € 6,90

Gegrilltes Ybbsforellen Filet P¢-°
auf Eierschwammerlrisotto, Grillgemuse und Weil3wein Veloute

€ 26,90
Aufpreis zur Halbpension € 6,90

.Schloss Dessertteller” A€6°
Schokokuchlein mit flissigem Kern, Fruchtsorbet

und Erdbeerragout

€10,90
Aufpreis zur Halbpension € 2,90

Hausgemachter Apfelstrudel #¢¢H
mit Vanilleeis und Schlagobers
€6,90



