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DasS SCHLOSS

AN DER EISENSTRASSE
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Zutaten flr 4 Personen
11 GemUsebriihe
100 g Erdapfel (geschalt)
10 g Zwiebel
1 EL WeiRwein
0.1 I Obers
50 g Creme Fraiche
50 g Butter
¥ EL Salz
1 TL Muskatnuss (gerieben)
100 g Barlauch
Pfeffer

Zubereitung

Zwiebel julienne schneiden, in Butter goldgelb anschwitzen. Die Erdapfel hinzufugen und leicht mitrésten. Mit Weildwein
abléschen. Danach Gemusebrihe, Obers, Creme Fraiche und Gewurze hinzufUgen. Das ganze aufkochen lassen. Erst zum
Schluss den Barlauch hinzufigen, somit kann er frisch und voller Kraft in die Suppe einwirken. Mit einem Purierstab mixen
und servieren.

Mahlzeit winscht
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