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Das SCHLOSS

AN DER EISENSTRASSE

EV\M\AA{ risotto ML‘IEWLL

Zutaten flr 4 Personen
150 g Barlauch
80 g Zwiebeln
60 g Butter
200 g Emmerreis
40 ml  Birnenmost
800 ml  GemUsebrihe
30g Asmonte
Salz, Pfeffer

Zubereitung
1. Barlauch waschen und abtropfen lassen. GréRere Blatter fein schneiden. Zwiebeln schalen und klein schneiden.
2. Zwiebeln und Barlauch in 1/10 von der Butter anschwitzen.
3. Emmerreis einrthren, mit Wein abléschen. Heil3e Suppe unter Rilhren nach und nach zugiel3en,
Emmerreis bei milder Hitze bissfest kocheln (gesamt ca. 15 Minuten).
4. Kase und Ubrige Butter ins Risotto rdhren. Risotto anrichten und mit den Barlauch garnieren.

Mahlzeit wiinscht
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